


8.00-9.15 ¿QUÉ DEBEMOS SABER DE LA ALERGIA A ALIMENTOS?
Ponente invitado: Dra. Montserrat Fernández Rivas

19.00-20.30 SER ALÉRGICO Y VIVIR EN BALEARES: UN DESAFÍO
Dr. Valero Santiago

19.00-19.30 SITUACIÓN ACTUAL DE LA ALERGIA EN BALEARES: CONSECUENCIAS Y RIESGOS FUTUROS
Ponente: Dr. César Alías Tudurí

19.30-20.00 ESCUELA DE ALERGIA: DUDAS A DIARIO CON MIS PACIENTES ALÉRGICOS DESDE ATENCIÓN 
PRIMARIA

Ponente: Dra. Ana Elices Apellániz

SESIÓN CLÍNICA EN EL HOSPITAL MATEU ORFILA. Hospital Mateu Orfila (Mahón) (pre-inauguración)

LLEGADA DE PARTICIPANTES A ALERGOMENORCA (SEDE: HOTEL HAMILTON. ES CASTELL)

11.00-13.00 ALERGOLOGÍA EN LA SANIDAD PÚBLICA BALEAR: PACTO DEL HAMILTON, UN AÑO DESPUÉS
(Representación del Govern Balear y partidos políticos con representación parlamentaria). 
Moderadores: Dr. Ignacio Dávila., Dr. Antonio Valero y Dr. César Alías. 

16.30-17.00 INAGURACION DE LA JORNADA ALERGOMENORCA 2024
Dr. César Alías Tudurí. Dra. Ana Elices Apellániz

17.00-18.30 SITUACIÓN ACTUAL DE LA ESPECIALIDAD DE ALERGIA EN BALEARES: DE DÓNDE VENIMOS, 
A DÓNDE VAMOS

Moderador: Dr. César Alías.
Intervienen: Dr. Ignacio Dávila, Dr. Alberto Oehling, Dra. Sendy Chugo, Dra. Julia López

SABADO 11 DE MAYO
SEDE: LA MOLA FORTALEZA ISABEL II (MAHÓN)
9:00– 9:15 BIENVENIDA Y ENTREGA DEL MENÚ DEL DÍA

Dra. Ana Elices Apellaniz
9:15- 10.00 APERITIVO: MECANISMOS INMUNOLOGICOS DE LA ALERGIA A ALIMENTOS

Ponente: Dra. Rodriguez Pérez

11.30 - 12.00 PAUSA CAFÉ
11.00-11.30 MESA REDONDA: DISCUSIÓN

13:30-14:00 MESA REDONDA: DISCUSIÓN

12.00–12.30 SEGUNDO PLATO: ALERGIA A PESCADOS
Ponente Dra. Vázquez Cortés 

14:00-14.30 TALLER ALERGIA AL HUEVO
Moderador: Dr. César Alías Tudurí

12.30 -13.00 POSTRE:  PATOLOGIAS RELACIONADAS CON TRIGO/GLUTEN
Ponente: Dra. Ojeda Fernández

15.00 - 16.30 COMIDA
17.00 - 19.30 IMPORTANCIA SANITARIA DEL HOSPITAL ISLA DEL REY EN LOS S. XVIII-XX

General Luis Alejandre Sintes
19.30 - 20.00 CONCLUSIONES Y CLAUSURA DE LA JORNADA

Dr. Ignacio Jesús Dávila González. 
Jefe de Servicio de Alergia, Hospital Universitario de Salamanca. Catedrático, 
Facultad de Medicina, Universidad de Salamanca. Presidente SEAIC.

Dra. Montserrat Fernández Rivas. 
Jefe de Servicio de Alergia. Hospital Universitario Clínico San Carlos, IdISSC, 
Madrid. Profesora Asociada de Medicina, Universidad Complutense, Madrid

Dr. Alberto Oehling.
Centro de Alergia y Asma Balear. Servicio de Alergología Clínica Rotger. 
Presidente de la Sociedad Balear de Alergología.

Dra. Sendy Chugo Gordillo.
Facultativo especialista en Alergia. Hospital Son Espases. Palma de Mallorca. 
Baleares.

Dra. Rosa Rodriguez Pérez.
Bióloga especialista en Inmunología. Investigadora Titular del grupo de alergia 
del Instituto de investigación del Hospital Universitario de la Paz. Madrid 

Dr. Joan Bartra Tomas.
Jefe de Servicio de Neumología y Alergia. Hospital Clinic. Barcelona 

Dra. María del Carmen Diéguez Pastor.
Facultativo especialista en Alergia. Hospital Universitario 12 de octubre. Madrid. 
Presidenta del comité de alergia a alimentos SEAIC. 

Dra. Sonia Vázquez Cortés.
Facultativo especialista en Alergia. Hospital Clínico San Carlos. Madrid.

Dra. Isabel Ojeda Fernández.
Especialista en alergia. Clínica de asma y alergia Dres. Ojeda. Madrid.

Dr. Alberto Cardeña Mondéjar.
Profesor del Grado de Gastronomía de la Universidad Francisco de Vitoria and 
Le Cordon Bleu Madrid 

Dra. Maria Angeles Pons Fernández
(“La Cuina dels Àngels”).

Dra. Julia Maria López Resusta
Especialista en Medicina Familiar y Comunitaria. Centro de Salud Canal Salat-
Ciudadela. Secretaria Junta Insular Menorca Comib. 

General Luis Alejandre Sintes.
Presidente de la Fundación Hospital de la Isla del Rey.

VIERNES 10 DE MAYO

PRIMER PLATO: MANEJO DE LA ALERGIA A ALIMENTOS EN LA CONSULTA
Ponente: Dra. Diéguez Pastor 

10.30-11.00 

10.00-10.30 ENTRANTES: ¿QUÉ HAY DE CIENCIA EN EL TRATAMIENTO DE ALERGIA A LTP?
Ponente: Dr Bartra Tomas

13.00 -13.30 PLANIFICANDO EL MENU DEL PACIENTE ALERGICO
Ponente: D. Alberto Cardeña Mondéjar

DE RE CIBARIA: LA MAHONESA
Dª Maria Angeles Pons Fernández (“La Cuina dels Àngels”)


